
广东省餐饮技师协会 2024 年

推进“1+X”粤菜制作、粤点制作职业技能等级证书考核工作的计划

广东省餐饮技师协会是第四批入选教育部 1+X 证书试点职业教育培训评价组织。从 2021

年“粤菜制作”、“粤点制作”开展职业技能等级证书评价工作至今，已进行了三年，同时

随着技术的快速发展，证书学习和认证成为了一个重要的话题。不管是职业发展还是个人提

升，获得职业技能等级证书证书都被认为是关键的一步。

一、证书对应职业岗位在全国及河南省的人才需求现状及趋势分析。

改革开放 30 年来，粤菜作为一种地方菜系，以健康、美味与求变为招徕，一时间风行大

江南北，更一度形成众星捧“粤”的独特景观。近年来，随着国内其它菜系的发展与提升，

业内出现了关于“粤菜过时”的议论。那么，粤菜作为一种追求健康和谐、原汁原味的菜系，

真的将不再流行吗？

尽管在新时代的发展中，粤菜遭遇了这样那样的瓶颈，但不得不承认，目前在省外中高

档次的餐厅中，粤菜还是占了较大的比例。如国家旅游局公布的数据显示，截止 2008 年底全

国挂牌五星级饭店 432 家，有 80%以上中餐厅主打粤菜。可见，粤菜仍具有很大的魅力，我

们要促进“粤菜制作”、“粤点制作”职业技能等级证书的发展推动就业和提升个人竞争力

还是具有很大的重要意义。专业职业技能等级证书成为企事业单位招聘与评聘的重要依据，

也是求职者提高自身竞争力的有效手段。因此，越来越多的人参与到职业技能培训中，通过

取得相应的职业技能资格证书来提升自己的就业竞争力。加上近几年来，随着城市经济的快

速发展，河南作为旅游文化大省，旅游业发展迅速。由于中原旅游业的崛起，酒店业又步入

蓬勃发展时期。据河南省旅游局行业发展处统计的数据显示，截至目前，河南省共有星级酒

店 500 余家，河南正在申报和在建的五星级酒店已接近 20 家，郑州对于星级酒店，尤其是五

星级酒店呈现出更加旺盛的需求态势。在万豪、喜达屋、雅高、洲际等，大量资本和人力资

源的聚集之下，郑州酒店业将掀起一场“五星级”能量的大爆发。由此可见，星级大酒店对

专业的技术型的烹饪人才需求量还是好大。

对于未来要提高职业技能等级证书的专业性和权威性，随着职业技能等级证书的快速发

展，未来将更加注重提高证书的专业性和权威性。这需要建立更加科学、客观和严格的评价

标准，同时要加强对职业技能培训机构和评价机构的监管，确保证书的真实性和有效性。

我国职业技能等级证书发展迅速，并取得了显著的成效。未来，职业技能等级证书将继

续朝着多元化、专业化的方向发展。为了确保职业技能等级证书的质量和有效性，还需加强

与教育行政部门的沟通与合作，建立更加科学和规范的评价体系，并注重对学习者的个性化

培养。只有如此，我国的职业技能等级证书才能更好地适应社会发展需求，推动经济持续健

康发展。



二、为促进河南省试点院校扩大证书试点规模和提高证书培训质量，拟采取的支持措施

和预期效果等。

(1)提高宣传力度:通过证书说明会，让院校深入了解证书内涵、职业技能等级标准及培

训考核条件，根据自身办学实际、师资配置、实训条件等现有基础条件并结合证书标准、行

业企业认可度等更科学的选择试点证书，推动证书试点的实施落地。

(2)做好证书考核站点建设的配合工作:提供考核方案、站点建设方案、试题等一系列支

持，加快试点院校考点建设的完善进度。

(3)有序开展师资培训:依法依规制定培训方案及收费标准，以线上线下培训模式开展师

资培训、考评员培训，严格培训师资质审核，提高院校老师对学生培训的质量。会根据试点

院校发展情况以及培训需求，增加培训安排，灵活满足试点院校各类培训需求。

(4)提供专业建设服务:针对院校需求，以证书对口专业为切入口，协同有需求的院校展

开专业建设服务工作，提升 X证书与院校学历证书的专业融合度，在专业人才培养方案制定、

课程规划、实训室建设、产学研协同等方面提供专业服务。

为了保证 2024 年度 1+X 粤菜制作、粤点制作职业技能等级证书考核工作的顺利开展，现

拟定如下工作计划：

三、证书面向河南省试点院校开展的考评工作计划(考评时间段、考点安排等)、师资培

训(含考评员、培训师培训等)计划。

（1）考评工作计划

考场计划 考试日期 工种、级别 考试时间 考试科目

2024 年第一次

全国统考

4 月 6、7 日

（周六、日）

粤菜初、中级

09:00-10:30 理论考试

120 分钟一批（初级）
150 分钟一批（中级）

实操考试

粤点初、中级
09:00-10:30 理论考试

150 分钟一批 实操考试

2024 年第二次

全国统考

4 月 13、14 日

（周六、日）

粤菜初、中级

09:00-10:30 理论考试

120 分钟一批（初级）
150 分钟一批（中级）

实操考试

粤点初、中级
09:00-10:30 理论考试

150 分钟一批 实操考试

2024 年第三次

全国统考

4 月 20、21 日

（周六、日）

粤菜初、中级

09:00-10:30 理论考试

120 分钟一批（初级）
150 分钟一批（中级）

实操考试

粤点初、中级
09:00-10:30 理论考试

150 分钟一批 实操考试



2024 年第四次

全国统考

4 月 27、28 日

（周六、日）

粤菜初、中级

09:00-10:30 理论考试

120 分钟一批（初级）
150 分钟一批（中级）

实操考试

粤点初、中级
09:00-10:30 理论考试

150 分钟一批 实操考试

2024 年第五次

全国统考

5 月 4、5 日

（周六、日）

粤菜初、中级

09:00-10:30 理论考试

120 分钟一批（初级）
150 分钟一批（中级）

实操考试

粤点初、中级
09:00-10:30 理论考试

150 分钟一批 实操考试

2024 年第六次

全国统考

5 月 11、12 日

（周六、日）

粤菜初、中级

09:00-10:30 理论考试

120 分钟一批（初级）
150 分钟一批（中级）

实操考试

粤点初、中级
09:00-10:30 理论考试

150 分钟一批 实操考试

2024 年第七次

全国统考

5 月 18、19 日

（周六、日）

粤菜初、中级

09:00-10:30 理论考试

120 分钟一批（初级）
150 分钟一批（中级）

实操考试

粤点初、中级
09:00-10:30 理论考试

150 分钟一批 实操考试

2024 年第八次

全国统考

5 月 25、26 日

（周六、日）

粤菜初、中级

09:00-10:30 理论考试

120 分钟一批（初级）
150 分钟一批（中级）

实操考试

粤点初、中级
09:00-10:30 理论考试

150 分钟一批 实操考试

2024 年第九次

全国统考

6 月 1、2 日

（周六、日）

粤菜初、中级

09:00-10:30 理论考试

120 分钟一批（初级）
150 分钟一批（中级）

实操考试

粤点初、中级

09:00-10:30 理论考试

150 分钟一批 实操考试



2024 年第十次

全国统考

6 月 8、9 日

（周六、日）

粤菜初、中级

09:00-10:30 理论考试

120 分钟一批（初级）
150 分钟一批（中级）

实操考试

粤点初、中级
09:00-10:30 理论考试

150 分钟一批 实操考试

2024 年第十一次

全国统考

6 月 15、16 日

（周六、日）

粤菜初、中级

09:00-10:30 理论考试

120 分钟一批（初级）
150 分钟一批（中级）

实操考试

粤点初、中级
09:00-10:30 理论考试

150 分钟一批 实操考试

2024 年第十二次

全国统考

6 月 22、23 日

（周六、日）

粤菜初、中级

09:00-10:30 理论考试

120 分钟一批（初级）
150 分钟一批（中级）

实操考试

粤点初、中级
09:00-10:30 理论考试

150 分钟一批 实操考试

2024 年第十三次

全国统考

6 月 29、30 日

（周六、日）

粤菜初、中级

09:00-10:30 理论考试

120 分钟一批（初级）
150 分钟一批（中级）

实操考试

粤点初、中级
09:00-10:30 理论考试

150 分钟一批 实操考试

2024 年第十四次

全国统考

7 月 6、7 日

（周六、日）

粤菜初、中级

09:00-10:30 理论考试

120 分钟一批（初级）
150 分钟一批（中级）

实操考试

粤点初、中级
09:00-10:30 理论考试

150 分钟一批 实操考试

2024 年第十五次

全国统考

7 月 13、14 日

（周六、日）

粤菜初、中级

09:00-10:30 理论考试

120 分钟一批（初级）
150 分钟一批（中级）

实操考试

粤点初、中级

09:00-10:30 理论考试

150 分钟一批 实操考试



2024 年第十六次

全国统考

10 月 12、13 日

（周六、日）

粤菜初、中级

09:00-10:30 理论考试

120 分钟一批（初级）
150 分钟一批（中级）

实操考试

粤点初、中级
09:00-10:30 理论考试

150 分钟一批 实操考试

2024 年第十七次

全国统考

10 月 26、27 日

（周六、日）

粤菜初、中级

09:00-10:30 理论考试

120 分钟一批（初级）
150 分钟一批（中级）

实操考试

粤点初、中级
09:00-10:30 理论考试

150 分钟一批 实操考试

2024 年第十八次

全国统考

10 月 22、23 日

（周六、日）

粤菜初、中级

09:00-10:30 理论考试

120 分钟一批（初级）
150 分钟一批（中级）

实操考试

粤点初、中级
09:00-10:30 理论考试

150 分钟一批 实操考试

2024 年第十九次

全国统考

11 月 2、3日

（周六、日）

粤菜初、中级

09:00-10:30 理论考试

120 分钟一批（初级）
150 分钟一批（中级）

实操考试

粤点初、中级
09:00-10:30 理论考试

150 分钟一批 实操考试

2024 年第二十次

全国统考

11 月 9、10 日

（周六、日）

粤菜初、中级

09:00-10:30 理论考试

120 分钟一批（初级）
150 分钟一批（中级）

实操考试

粤点初、中级
09:00-10:30 理论考试

150 分钟一批 实操考试

2024 年第二十一

次全国统考

11 月 16、17 日

（周六、日）

粤菜初、中级

09:00-10:30 理论考试

120 分钟一批（初级）
150 分钟一批（中级）

实操考试

粤点初、中级

09:00-10:30 理论考试

150 分钟一批 实操考试



2024 年第二十二

次全国统考

11 月 23、24 日

（周六、日）

粤菜初、中级

09:00-10:30 理论考试

120 分钟一批（初级）
150 分钟一批（中级）

实操考试

粤点初、中级
09:00-10:30 理论考试

150 分钟一批 实操考试

2024 年第二十三

次全国统考

11 月 30 日-

12 月 1 日

（周六、日）

粤菜初、中级

09:00-10:30 理论考试

120 分钟一批（初级）
150 分钟一批（中级）

实操考试

粤点初、中级
09:00-10:30 理论考试

150 分钟一批 实操考试

2024 年第二十四

次全国统考

12 月 7、8日

（周六、日）

粤菜初、中级

09:00-10:30 理论考试

120 分钟一批（初级）
150 分钟一批（中级）

实操考试

粤点初、中级
09:00-10:30 理论考试

150 分钟一批 实操考试

2024 年第二十五

次全国统考

12 月 14、15 日

（周六、日）

粤菜初、中级

09:00-10:30 理论考试

120 分钟一批（初级）
150 分钟一批（中级）

实操考试

粤点初、中级
09:00-10:30 理论考试

150 分钟一批 实操考试

2024 年第二十六

次全国统考

12 月 21、22 日

（周六、日）

粤菜初、中级

09:00-10:30 理论考试

120 分钟一批（初级）
150 分钟一批（中级）

实操考试

粤点初、中级
09:00-10:30 理论考试

150 分钟一批 实操考试

2024 年第二十七

次全国统考

12 月 28、29 日

（周六、日）

粤菜初、中级

09:00-10:30 理论考试

120 分钟一批（初级）
150 分钟一批（中级）

实操考试

粤点初、中级
09:00-10:30 理论考试

150 分钟一批 实操考试



（2）技能证书等级认定收费标准

1、“粤菜制作”职业等级认定收费

序号 认定等级
收费标准（元/人）

评价组织考务收取 考点院校考务收取 合计

1 初级 275.00 115.00 390.00

2 中级 285.00 125.00 410.00

2、“粤点制作”职业等级认定收费标准

序号 认定等级
收费标准（元/人）

评价组织考务收取 考点院校考务收取 合计

1 初级 285.00 85.00 370.00

2 中级 295.00 95.00 390.00

3、补考收费标准

（1）“粤菜制作”职业等级认定补考收费

序号 认定等级

收费标准（元/人）

理论考核 技能考核

评价组

织收取

考点院校

考务收取
合计

评价组

织收取

考点院校

考务收取
合计

1 初级 85.00 15.00 100.00 190.00 100.00 290.00

2 中级 85.00 15.00 100.00 200.00 110.00 310.0

（2）“粤点制作”职业等级认定补考收费

序号 认定等级

收费标准（元/人）

理论考核 技能考核

评价组

织收取

考点院校

考务收取
合计

评价组

织收取

考点院校

考务收取
合计

1 初级 85.00 15.00 100.00 190.00 80.00 270.00

2 中级 85.00 15.00 100.00 200.00 90.00 290.00

（3）师资培训

我会自开展评价工作以来已经举行了四期师资培训，从已结束的四期的培训效果来看，

基本达到了预期的培训目标。为了更好地满足试点院校开展职业技能等级证书考核的需求，

提升院校教师对证书职业标准、教学内容、考核要求的理解，我会拟于 2024 年 7 月 3 日至 8



日在广东省外语艺术职业学院天平架校区开展第五期“粤菜制作”和“粤点制作”职业技能

等级证书师资培训。培训内容包括：

（一）1+X 证书制度政策法规解读；

（二）粤菜、粤点产业的发展趋势和职业分析；

（三）“粤菜制作”或“粤点制作”职业技能等级标准解读；

（四）“粤菜制作”或“粤点制作”职业技能等级证书（初、中级）考核要点讲解；

（五）“粤菜制作”或“粤点制作”实操考核产品制作。

培训通知将以发文的形式另行公布。

四、培训评价组织在我省设置的办事机构情况，含地址、办公固定电话、联系人等信息。

1、联系地址：广州市天河区天平架兴华直街 338 号

2、联系电话：020-38379072，13609794810 李笑群

3、广东省餐饮技师协会联系邮箱：:gdscyjsxh@163.com

广东省餐饮技师协会

2024 年 1 月 4 日
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